Geniessen in Eders Mible
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Kalbs Tatar Wachtelei Mimolette Chimichurri

* Kk K

Oiidafrika Ocampi mit Champagnersauce, Zuckerschoten

* Kk K

«Maibocklir Reb Entrecote aus der Friihjabrs- Hagd

Rotweinsauce, “Frisettes und Gemiise

* Kk K

Auserlesene Kase

Feigensenf und hausgemachtes Friichtebrot

oder / und

Panna Cotta im Luckerteig mit Himbeeren und Sorbet
DMenu Vorspeise, Hauplgang Dessert 700

Menu 4 Génge 132

Gerne servieren wir Fhnen die Menus mit Weinbegleitung
Opezialitéten

“Nalb und Rind nach Empfeblung

Kalbs Hackbraten und geschmorte “Backe, “Kartoffelpiiree, Gemiise
* 5 5 *

Enjoy in Eders Mible

* Kk Kk Kk Kk Kk Kk Kk Kk Kk Kk K Kk X KX K

Veal tartare, quail egg Iimolette cheese, chimichurri

* Kk *

Oouth Africa scampi with champagne sauce, sugar snaps
* Kk K
«May s young roe deer spring-hunted venison entrecote,

Red wine sauce, frisettes and vegetables

* Kk *

Oelection of cheeses
Fig mustard and home-made fruit bread
or / and

Panna cotta in sugar dough with raspberries and sorbet

* Kk *

DMenu starter main course, dessert 700

4-course menu 132

We are happy fo serve you the menus with accompanying wines
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Cpeciality
VQ@/ aﬂal 598/{ by 7’96‘077277797707@%1,077

* Kk *

Veal meatloaf and braised jaw, mashed potatoes and vegetables
* \5 \5 *



Fisch- und Krustentior Menu
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Thunfisch Oashimi und Tataki im Oesam
Fngwer, Oojasauce, “Wasabi

38 *

Bisque mit Ohrimps vom Ziircher Oberland

36 *

Gebackene Eglifilets vom “Kanderial und “Bourride mit Sulienne
Oauce Rouille

38 *

Kross-gebratener Loup de mer mit Opargeln
Friihjabrs-Bratkartoffeln und Sauce “FHollandaise
56

SAuserlesene Kase

Feigensenf und hausgemachtes Friichtebrot

oder / und

Ochokoladen Dreierlei

PMenu Vorspeise, Haupigang und Dessert 700
Menu 4 Génge 136

PMenu 5 Génge 158

* Kk K

Fish and crustacean menu

Oashimi and tataki of tuna

Ginger, soya sauce and wasabi

38"

PBisque with shrimps from the Lurich Oberland
“36 "

Baked perch fillets from Kandertal and bourride with julienne
Oauce rouille

38"

Crispy roasted loup de mer with asparagus
Opring roast potatoes and bollandaise sauce
56"

Oelection of cheeses,

Fig mustard and home-made fruit bread

or / and

Chocolate trio

PMenu starter, main course, dessert 700
4-course menu 730

S-course menu 758



Vegetarisch Geniessen
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Opargelsalat mit “Pinien, Gartenkréuter und “Bliten, “Parmesan

99 *
Kokos-Currysiippchen mit Samosas am “[isch eingegossen
99 *

Getiillte Morcheln mit “Hummus, Erbsen und Piiree
33"

Cpanm'giana mit ngubergz'ﬂen, Lucchini und Mozzarella
33"

Auserlesene Kase
Feigensenf und hausgemachtes Friichtebrot

oder / und
SAtfogato al caffe

* Kk K

Menu 4 Génge 175
PMenu 5 Génge 130

Enjoy vegetarian

* Kk Kk Kk Kk Kk Kk Kk Kk Kk KX K

SAsparagus salad with pine, garden berbs and flowers, “Parmesan cheese
90 *

Coconut curry soup with samosas poured at the iable
90 *

Otuffed morels with hummus, peas and puree

“33*

Eggp/ani Parmigiana, courgette and Mozzarella cheese
“33*

Oelection of cheeses

Fig mustard and home-made fruit bread

or / and

Coffee affogato

* Kk *

4-course menu 775

S-course menu 730



Oiisses von Eders

Tages-Dessert- nach Empfeblung

* Q Q *

Panna Cotta im Luckerteig mit Himbeeren und Sorbet
* Q 4 *

Ochokoladen Dreierlei von Dark Edelbitter, 70% Ochokolade

0g *
PMalbeur von Dark Edelbitter, 70% Ochokolade
Oanddorn und Soghurteis

08 *

Diverse hausgemachte Oorbets: zwei Kugeln
Mit Edelbrénden 24 ", mit Ghampagner “27 "

* Kk K

SAtfogato al caffe
99 *

Klein und fein
g

Von unserem “Késelieferanten: Hans Preisig Richterswil

Kaseauswahl mit hausgemachtem Friichte -MNuss-Brot

Oweet enjoyment at Eder's

Dessert of the day: by recommendation

99 *

Panna cotta in sugar dough with raspberries and sorbet
0g *

Chocolate trio from dark bitter, 70% chocolate
0g *

DMalbeur from dark bitter 70% chocolate

Oea buckthorn and yoghurt ice cream

08 *

Various home-made sorbets: two scoops

With brandies “24 ", with champagne 27"

* Kk *

Coffee affogato
99 *

Omall and delicious
g

From our cheese supplier: Hans Preisig. Richterswil

Cheese selection with home-made fruit and nut bread



Deklaration

* ok ok Kk Kk Kk Kk K

Lieber Gast

Cvéer ZLutaten in unseren Gerichten,

die Allergien oder Fntoleranzen auslosen konnen,
informieren Oie unsere Mitarbeitenden auf Snfrage gerne.
Wir haben auch ein Fnformationsméppchen fiir Oie bereit
Wir wéren Fhnen dankbar wenn Oie uns diese bei

Ghrer néchsten Reservation vorber mitfeilen wiirden.
Preise inklusive 8 1% MUWST

Die Preise sind in CHF

Declaration

* Kk Kk Kk Kk * K* K

Dear guest
Our staff will be pleased to inform

you about ingredients in our dishes which can frigger
allergles or infolerances,
Sn information folder is at your disposal

* Kk *

We would be grateful if you could mention these when making your
reservation. Thank you.

* Kk *

Prices including 8 1% VAT
Prices are in CHF



