Geniessen in Eders Mihle
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cSparge/ Tartelette mit Graved Lachs, Orangen- Oenfschaum
Bourride mit Gulienne, gebackene Eglifilets vom Kandertal
Oauce Rouille

Knuspriges Gitzi mit jungem Knoblauch und Kréuter gebraten
Friiblingsgemiise und Bratkartoffeln

* * *

Auserlesene Kase, hausgemachtes Friichtebrot

oder / und

Rbabarberschnitte, Tonkabobnen Eis, Rosa Prosecco Gelée
Menu Vorspeise, Hauptgang Dessert 700

Penu 4 Génge 132

Gerne servieren wir Fhnen die Menus mit Weinbegleitung
Opezlalitat

“Nalb und Rind nach Empfeblung

* Kk K

Kalbs Hackbraten und geschmorte “Backe, “Kartoffelpiiree. Gemiise
*55 "

Cnjoy in Eders Mible
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Szfspargus larteletfe with graved salmon, orange mustard espuma

* Kk K

Bourride with julienne, baked perch fillets from “Kandertal
Rouille sauce

Crispy Gitzi roasted with young garlic and berbs

Opring vegetables and pan-fried potatoes

Oelection of cheeses, home-made fruit bread

or / and

Rbubarb slice, fonka bean ice cream, pink prosecco jelly
PMenu starter, main course, dessert 700

4-course menu 732

We are happy fo serve you the menus with accompanying wines
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Opeciality
Veal and beef by recommendation

* Kk *

Veal meatloaf and braised jaw, mashed potatoes and vegetables
* 5 5 *



Fsch- und Krustentier Menu

Oashimi und Tataki vom Thunfisch, Fngwer, Soja und Wasabi
38"

Bisque mit Shrimps vom Ziircher Oberland

“36*

Zander vom Lago Maggiore mit Opargeln, Hollandaise Espuma
“36 "

Kross- gebratener L2oup de mer auf Ratatouille WNicoise
Kartoffelbeu, Beurre Rouge

56"

Auserlesene Kase, hausgemachtes Friichtebrot

oder /und

Ochokoladen Dreierlei

Menu Vorspeise. Hauptgang und Dessert 700

PMenu 4 Génge 136

PMenu 5 Génge 158

Fish and crustacean menu

Oashimi and tataki of tuna, ginger, soya and wasabi
38"

PBisque with shrimps from the Lurich Oberland
“36*

Pikeperch from Lake Maggiore with asparagus, hollandaise espuma
“36*

Crispy roasted loup de mer on ratatouille Micoise
“Potato hay, beurre rouge

56"

Oelection of cheeses, home-made fruit bread

or / and

Chocolate trio

Penu starter, main course, dessert 700

4-course menu 730

S-course menu 7158



Vegetarisch Geniessen
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Kartoffel -Gurkensalat blave St Galler, Espuma

* Q 9 *
Bérlauch Fan und Siippchen am Tisch eingegossen
* Q 9 *

Quinoa, “Blumenkoblpiiree, gebackene “Friiblingszwiebeln
und Zitronen- Raita

33"

Krautstiel- und Kartoffelgratin mit Belperknolle

33 *

Auserlesene Kase, hausgemachtes Friichtebrot

oder / und

SApfelstrudel im Glas

Menu 4 Génge 775

PMenu 5 Génge 130

Cnjoy vegetarian

Potato cucumber salad blue St Gallen, espuma
99 *

Wild garlic flan and soup poured at the table
99 *

Quinoa, cauliffower puree, baked spring onions

and lemon raifa

33

Chard and potato gratin with Belps hard cheese
33"

Oelection of cheeses, home-made fruit bread

or / and

SApple strudel in a glass

4-course menu 7715

S-course menu 7130



Odisses von Eders
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Tages-Dessert- nach Empfeblung
* Q Q *

Rbabarberschnitte, “Tonkabobnen Eis, Rosa Prosecco Gelée

*94*

Ochokoladen Dreierlei von Dark Edelbitter, 70% Ochokolade

04"
PMalbeur von Dark Edelbitter, 70% Schokolade
Oanddorn und Hoghurteis

98 *

Diverse hausgemachte Oorbets: zwei Kugeln
Mit Edelbrénden *24 ", mit Champagner 27"
SApfelstrudel im Glas

99 *

Klein und fein

g

Von unserem KNaselieferanten: Hans Preisig Richterswil
Kaseauswahl mit hausgemachtem Friichte -Nuss-Brot

Oweet enjoyment at Eder's
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Dessert of the day: by recommendation

90 *

Rbubarb slice, fonka bean ice cream, pink prosecco jelly
0g*

Chocolate trio from dark bitter, 70% chocolate
0g*

Malbeur from dark bitter 70% chocolate

Oea buckthorn and yoghurt ice cream

98 *

Various home-made sorbefs: two scoops

With brandies “24 ", with champagne 27"
SApple strudel in a glass

99 *

Omall and delicious

g

From our cheese supplier: Hans Preisig Richterswil
Cheese selection with home-made fruit and nut bread




Deklaration Declaration
Lieber Gast Dear guest

Vber Putaten in unseren Gerichten, Our staff will be pleased to inform
die Allergien oder Fntoleranzen auslosen konnen,

informieren Oie unsere Mitarbeitenden auf “nfrage gerne.
Wir haben auch ein Fnformationsméppchen fiir Sie bereit $n information folder is at your disposal

* Kk * * Kk *

you about ingredients in our dishes which can frigger

allergies or Infolerances

Wir wéren Fhnen dankbar. wenn Oie uns diese bei

We would be grateful if you could mention these when making your
Fhrer néchsten Reservation vorber mitteilen wiirden.

reservation. “Ihank you

* Kk * * Kk *

Preise inklusive 8 7% PMUWST Prices including 8,1% VAT
Die Preise sind in CHF Prices are in CHF



