Geniessen in Eders Mible

Vitello I onnato

“Kurz gebratener “Thunfisch | Oesam | Kréutersalat
Grilliertes Oeezungentilet

Griines Gemiise | “Beurre blanc | Kréuterc!
Entrecote Heritage Iagliata

Rotweinsauce | Pesto | Gnocchetti Sardi | Grillgemiise
SAuserlesene Kase

Hausgemachtes Friichtebrot | Feigensenf | Irauben
oder/und

Haselnuss Iiirmchen

FHimbeeren | Vanillecrome | Oorbet

* * *

Menu Vorspeise | Haupigang | Dessert 700
Menu 4 Génge 732
Gerne servieren wir Fhnen die Menus mit Weinbegleitung
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Fisch und Fleisch nach Tages-Empfeblung

Enjoy in Eders Mible
Vitello tonnato
Briefly roasted tuna | sesame | herb salad

* Kk K

Grilled sole filet

Green vegetables | beurre blanc | herbal oil
Entrecote heritage tagliata

Red wine sauce | pesto | Sardinian gnocchi | grilled vegetables
Oelection of cheeses

Home-made fruit bread | fig mustard | grapes
or/and

Hazelnut turret

Raspberries | vanilla cream | sorbet

Menu starter | main course | dessert 700
4-course menu 132

We are happy fo serve you the menus with accompanying wines
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Fsh and meat by recommendation for the day



Vorspeisen

* Kk Kk Kk Kk X KX X

Gaszpacho Sndaluz

Terrine von grillierten Gemiisen | Lucky Obrimps
38"

Ochaumsuppe vom Maine Hummer

Paprika Ol | Olivenstaub

35 *

Thunfisch Oashimi und Tataki im Oesam und Peffer
Fngwer | Oojasauce | Wasabi

38748 "

Gebackene Calamari

Kartoffeln | Gurke | ZLitronen-Raita

98 *

Zweierlei von der Ente

SAprikosen I artelette | Gebratene Leber | Gerducherte Brust

* \3 5 *

Pissaladiere

Tomaten | Oliven | Oardellen | Burrata | Pesto
* Q 6 *

Tatar vom “Puschlaver Rind | “Focaccia | Mimolette
Kréutersalat | Ieriyaki Oauce

*35*

Ntarters

* Kk Kk Kk Kk K

Gaszpacho Sndaluz

Grilled vegetables ferrine | lucky shrimps

38"

Foam soup from PMaine lobster

Oweet pepper oil | olive dust

38 *

Oashimi and tataki of tuna in sesame and pepper
Ginger | soya sauce | wasabi

38748 "

Backed squids

“Potatoes | cucumber | lemon raita

98 *

Two kinds of duck

SApricot tartlet | roasted liver | smoked breast
38"

Pissaladiere

Tomatoes | olives | anchovies | burrata | pesto
98 *

Tatar from “Posciavo beef | focaccia bread | Mimolette cheese
FHerb salad | feriyaki sauce

*35*



Opezialitéten

* Kk Kk kK Kk Kk Kk X X K

Gebratener L2oup de mer
Thymian | Oauce “Bourride | Lauch | Oellerie
* 5 6 *

Oiidafrika Ocampi

C/Jampagnersauce | Camargue Reis | Griines Gemiise
2 Otiick /' 4 Otiick

58785

Gebratene Eglifilets vom “Kandertal

Oafran Beurre Blanc | Krautstiel a la creme | Rosmarin Kartoffeln
387587

FHolzen Kalbskotelette 350 Gramm

Kartoffel Gnocehi | Grillierte Gemiise

Rotweinsauce | Pesto

“35 "

Lweierlei vom Kalb

Geschmorte “Backe | “Filet | Rotweinsauce
Kartoffelpiiree | Gemiise

“65 "

Opecialifies

Roasted loup de mer

Thyme | bourride sauce | leck | celery

56 *

Oouth Africa scampi

Champagne sauce | Camargue rice | green vegetables
Q pieces /' 4 pieces

58785

Roasted perch fillets from Kandertal

Oaffron beurre blanc | creamy chard | rosemary potatoes
387587

Holzen's veal chop 350 grams

Potato gnocchi | grilled vegetables

Red wine sauce | pesto

‘85 *

Iwo kinds of veal

Braised cheek | filet | red wine sauce

Meashed potatoes | vegetables

65 *



Oiisses von Edlrs

[ agesdessert nach Empfeblung

8

FHaselnuss “Iiirmchen

FHimbeeren | Vanillecrome | Oorbet

0g"

Dreierlei von der Dark Edelbitter 70% Schokoladle
Tartelette | Mousse | Oorbet

0"
Diverse hausgemachte Oorbets: zwei Kugeln
Mit Edelbrénden “24

Mit Champagner 27"

Oommer Coupe | PMousse | Oorbet | Beeren
99 *

Zitronen [iramisu | Limoncello | Soghurt Eis
8

Klein und fein

g

Von unserem Késelieferanten: Hans Preisig. Richlerswil

Oweet enjoyment at Eder'’s

Dessert of the day: by recommendation
8

FHazelnut turret

Raspberries | vanilla cream | sorbet
0g*

I hree kinds of dark bitter 70% chocolate
Tartlet | mousse | sorbet

0 *

Various home-made sorbets: two scoops
24 " With brandies

27" With champagne

Oummer cup | mousse | sorbet | berries

*QQ *

Lemon firamisu | Limoncello | yoghurt ice cream

* 1 6 *
Small and delicious
* 1 1 *

From our cheese supplierr Hans Preisig Richterswil

Keseauswahl mit hausgemachtem Friichte-TNuss-Brot

Cheese selection with home-made fruit and nut bread



Deklaration

* Kk Kk Kk Kk Kk X K

Lieber Gast
vaer ZLutaten in unseren Gerichfen,

die SAllergien oder Fntoleranzen auslosen kénnen,
informieren Oie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Wir haben auch ein Informationsméppchen fiir Oie bereit
Wir wéren Fhnen dankbar, wenn Oie uns diese bei

FGhrer néchsten Reservation vorber mitteilen wiirden.
Preise inklusive 8, 7% MUWST

Die Preise sind in CHF

Declaration

Dear guest

Our staff will be pleased to inform

you about ingredients in our dishes which can frigger
allergies or Infolerances

$n information folder is at your disposal

* Kk *

We would be grateful if you could mention these when making your
reservation. “Ihank you

* Kk K

Prices including 8,1% VAT
Prices are in CHF



